
 

Zur Einstimmung 

 
#johann Hauch vom STROHSCHWEIN  [ 48h ] 
Senf | Kräuter | Tomate | Spargel [ g, l, m, o, c ] € 22,00 
 
ZIEGENfrischkäse  
Marille | Datterino | Basilikum | Dinkel | Pfeffer-fermentiert [ g, a, l, m ] € 21,00 

 

Gehacktes vom ALMOCHSEN   
Eigelb | Gemüse | Senf | Mayo | Holzhackerbrot [ a, c, d, g, l, m, o ] € 24,00 
 

BACHFORELLE [ gebeizt ] 
Ribisel | Dill | Spargel | Schnittlauch [ g, l, m, a ] € 23,00 

 

 

Da haben wir den   Salat 

#johann steirischer BACKHENDLsalat 
Vogerlsalat | Erdäpfel | Mais | Speck | Mayo | Kürbiskerndressing [ a, c, m, o, l ] € 24,00 
 

SOMMERsalat 
Himbeere | wilder Karfiol | Haselnuss | Eierschwammerl  [ l, m, o, h  ] € 20,00 
 

BLATTsalat 
Steirisches Balsamicodressing  [ l, m, o ] € 8,00 
 

 

 
 

 

Am Abend Gedeck pro Person € 5,90 



 

Suppe geht immer  

#johann Lieblingssuppe Dreierlei vom Ochsenschlepp  
Frittaten | Grießnockerl | Kaspressknödel [ a, c, g, l, m ] € 10,00 

 

    
SCHAUMsuppe  
Lauch | Kräuter | Eierschwammerl  [ g, l, m, o ] € 11,00 

  
Cremige steirische BOUILLABAISSE €  13,00 
Kürbiskernöl vom Aigner [ b, o, l, m ] 

mit Zanderfilet [ d ] €  6,00 
 

 
     

 

F (r)isch  geangelt  

#johann SAIBLING vom eigenen Fischteich [ gebraten ] 
Karfiol | Erdäpfel | Granny Smith | Topinambur | Petersilie ( d, g, l, m, o ) € 36,00 

 

 

 

 

 

Ich bin hin und  Veg. 

Offene RAVIOLI 
Jungspinat | Landfrischkäse | Tomate | Sellerie | Pilz €  29,00 
Zucchini | Hartkäse ( a, c, g, l, m, o ) 

 
EIERSCHWAMMERLgulasch 
Semmelknödel | Sauerrahm ( a, c, g, l, m, o ) € 29,00 

 

Am Abend Gedeck pro Person € 5,90 



 

Haupt sache mit Leidenschaft  speisen 
 
Zitronen-Kräuter-HUHN  [ gebraten ]  [ g, c, l, m, o ]  € 36,00 

Risotto | Eierschwammerl | Sauerampfer 
 

LAMMkeule  [ gezupft ] € 38,00 

Paprika | Frischkäse | Hartweizen | Tomate | Reis [ a, g, o, l, m ] 
 

FiletSTEAK vom heimischen Kalb [ 200 g ] [ c, g, o, l, m ] € 49,00 

oder RIB EYE vom Hochlandrind [ 300 g ] 
Nockerl | Spargel | Sauerrahm | Piccadilly € 49,00 

 

 

 

Und die  Tradition nicht vergessen 

 SCHWEIN gehabt!  [ glaciert süß & würzig ]  [ a, c, g, l, m, o ] € 35,00 
Schweinebauch | Buchtel | Spitzkraut | Hagebutte | Pilz | Ingwer  
 
Teigtaschen vom RINDstafelspitz 
Cremespinat | Semmel | Kren | Wurzelgemüse [ a, g, l, m, o ] € 36,00 
 

Gebackenes Schnitzel vom heimischen SCHWEINsrücken 
Erdäpfel | Petersilie | Preiselbeere ( a, c, g ) € 25,00 

 

Wiener Schnitzel vom heimischen KALBsrücken 
Erdäpfel | Rahm | Gurke | Preiselbeere ( a, c, g, l, m ) € 33,00 

 
 
 

 
Am Abend Gedeck pro Person € 5,90 

 



 

Für  Süsses ist man nie zu satt   

Süße VERFÜHRUNG  
Zotterschokolade | Ribisel | Eiscreme [ a, c, g, h ] € 17,00 
 

#johann StreuselKUCHEN  [ kalt ]  [ a, c, g ] € 17,00 
Erdbeere | Sauerampfer | Vanille | Sauerrahm  

 

So ein  Kas! 

Alpine KÄSEauswahl  [ Käserei Deutschmann ] 
Nuss | Quitte | Zirbenhonig [ g, h, m ] € 22,00 

 

 

Eiskalt verführt  

#johann SCHLEMMERbecher  
Vanille-Kürbiskern-Eis | Gölles-Erdbeere | Nusskeks [ c, a, g, o, h ] € 13,00 
 

SOMMERtraum 
Brennnessel | Sauerrahm | Marille | Joghurt | Schokolade [ g, a, h ] € 13,00 
 
SORBETs  
Zur Wahl: Sauerkirsche | Marille | Grüner Apfel | Zitrone-Minze € 4,00 

mit Prosecco di Valdobbiadene  € 6,00 

mit Vodka Beluga oder Quitten Gin € 9,00 
SORBETvariation 
 € 10,00 

Auskünfte über enthaltene Allergene  geben sehr gerne unsere Genussboten.  


